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Una bodega del Condado de Huelva crea el primer vino de limén del mundo

LOCALIZACION: Bollullos Par del Condado (Huelva)
DURACION: 1°18”

RESUMEN: Ya estd en el mercado el primer vino de limén del mundo. Ha nacido en el corazén
del Condado de Huelva, una de las zonas de mayor tradicién vitivinicola de Andalucia. Es una
creacién del endlogo de una bodega de Bollullos Par del Condado, quien, tras meses de
investigacién, ha desarrollado un caldo refrescante, ligero y, sobre todo, rompedor. La
produccién de este primer afio es reducida: unas 3.000 botellas. Sin embargo, el éxito de venta
hace que ya piensen en multiplicar la produccién.

VTR:

Parece un vino blanco convencional. Y, sin embargo, hay algo en su aroma, algo en su sabor que
hace que no lo sea. Es el primer vino de limén.

ELADIO MATEO
Bodega Privilegio del Condado

“Podemos definirlo como el primer vino de limén del mundo, si".

Tras la ginebra sevillana con sabor a fresas de Lepe... Y el espumoso de naranjas cordobesas...
Llega al mercado el rompedor caldo de limén elaborado en esta bodega de Bollullos Par del
Condado, surgido de la creatividad de su endlogo tras meses de trabajo.

ELADIO MATEO Llevamos seis meses probando diferentes variedades de limén,
diferentes variedades de uva... Hacemos una mezcla de zalema y

Bodega Privilegio del Condado

moscatel, es la que nos resulté mds agradable la mezcla final”.

La cdscara de limén macera durante cuatro meses en alcohol etilico.

ELADIO MATEO “Es el que afiadimos al zumo de la uva antes de la fermentacidn.”
Bodega Privilegio del Condado

Para después envejecer en botas.

ELADIO MATEO “En botas de roble americano, pero poco tiempo. Entre tres y
Bodega Privilegio del Condado cuatro meses con el fin Unico de que se vaya integrando el

alcohol en el mosto”.

Y he aqui el caldo final. Ligero, refrescante, dulce y dcido a la vez. Nacido en el corazén del
Condado de Huelva. Acaba de salir al mercado. Es el primer vino de limén del mundo.

Para obtener mds informacién o resolver incidencias llamar al teléfono 647 310 157 o contactar a
través del correo electrénico info@historiasdeluz.es




