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LOCALIZACIÓN: Sevilla  
DURACIÓN VTR: 1’26’’ 
 
RESUMENRESUMENRESUMENRESUMEN: : : : Unos jóvenes sevillanos han sabido renovar una antigua tradición de la Semana Santa Sevilla 
que estaba en vías de extinción: la costumbre entre los nazarenos de repartir caramelos a los niños al 
paso de la procesión. 'Nazareno dame un caramelo' es el nombre de esta empresa que elabora 
caramelos personalizados con los colores y el escudo de cada hermandad. En su primer año de vida ya 
han facturado más de 15.000 kilos de caramelos, el equivalente a tres millones de unidades, y reciben 
pedidos de toda Andalucía y otros puntos de España como Zaragoza y Mallorca. 
 
TEXTO VTR:TEXTO VTR:TEXTO VTR:TEXTO VTR:    
 
Niño: “Nazareno dame un caramelo” 
 
Una dulce tradición de la Semana Santa sevillana 
 
JOSÉ SANTOSJOSÉ SANTOSJOSÉ SANTOSJOSÉ SANTOS    
‘‘‘‘Nazareno dame un caraNazareno dame un caraNazareno dame un caraNazareno dame un caramelomelomelomelo’’’’    
    
Y de paso, la rigurosa imagen de los nazarenos se hacía más amable para los niños atraídos 
por unos caramelos, cada vez menos visibles en las procesiones de la ciudad 
 
JOSÉ SANTOSJOSÉ SANTOSJOSÉ SANTOSJOSÉ SANTOS    
‘‘‘‘Nazareno dame un caraNazareno dame un caraNazareno dame un caraNazareno dame un caramelomelomelomelo’’’’    
 
Y en tan solo un año, estos chicos han logrado renovar una costumbre casi perdida con la 
creación de caramelos personalizados. Un diseño para cada hermandad, con sus colores y 
escudos que han convencido a la práctica totalidad de las cofradías sevillanas. 
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‘Nazareno dame un caramelo‘Nazareno dame un caramelo‘Nazareno dame un caramelo‘Nazareno dame un caramelo’’’’    
 
Los pedidos les llegan de toda Andalucía, incluso de otras ciudades españolas como Zaragoza o 
Mallorca. El balance: más de 15.000 kilos de caramelos facturados en su primer año de vida. 
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‘Nazareno dame un caramelo‘Nazareno dame un caramelo‘Nazareno dame un caramelo‘Nazareno dame un caramelo’’’’    
 
Y un dato para celíacos. No llevan gluten 
 

 

Para obtener más información o resolver incidencias llamar al teléfono 647 310 157 o contactar a 
través del correo electrónico info@historiasdeluz.es 

“Surge cuando los nazarenos antiguamente necesitaban llevarse azúcar al 
cuerpo para soportar las largas horas de penitencia” 

 

“Era un momento de innovar en las tradiciones y recuoerar algo tan 
entrañable para los niños y los ya no tan niños”   

 

“No solo intentamos imitar los colores de la túnico sino también con la 
propia forma del caramelo intentamos imitar a un nazareno  por eso 
elegimos un caramelo que en definitiva pudiera tener algo 
puntiagudo imitando un capirote”   

 

“15.000 kilos de caramelos que son tres millones de unidades como 
esta”   

 


