
 

La destilería más antigua de Andalucía seduce al mercado inglés con ginebra de fresas de 
Huelva 
 
LOCALIZACIÓN: Carmona (Sevilla) 
DURACIÓN VTR: 1:27 
 
RESUMEN: Una pequeña destilería de Carmona (Sevilla), Anís Los Hermanos, la más antigua de 
Andalucía, ha creado una ginebra única hecha con fresas de los campos de Huelva. Una ginebra 
nacida de la casualidad, ya que lo que buscaban era comercializar este fruto envasado, que en 
pocos meses ha conquistado el paladar más experto en estas lides: el de los ingleses. Con una 
producción de 25.000 botellas, pretenden quintuplicarla el año que viene dada la buena 
acogida en el mercado de este producto, elaborado de forma totalmente artesanal. Para la 
destilería ha supuesto la salvación del negocio ya que el consumo de anís desciende cada vez 
más. 

VTR: 
 Su color nos da una pista de su exclusividad. Porque esta ginebra no es una ginebra cualquiera 
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De estos campos onubenses de Lepe a estos toneles sevillanos de maceración, para crear una 
ginebra única que nació de la casualidad. Lo que se buscaba en un principio era conservar la 
fresa en alcohol... 
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Y así es como esta familia de Carmona ha dado con la fórmula para salvar la destilería más 
antigua de Andalucía, con cerca de siglo y medio de historia 
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Que ha sido capaz de conquistar a los paladares que más saben de este tipo de aguardiente, 
los ingleses 
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En unos meses su producción ha alcanzado las 25.000 botellas y pretenden quintuplicar para el 
año que viene. Aunque eso sí, siempre conservando su esencia artesanal. 

Para obtener más información o resolver incidencias llamar al teléfono 647 310 157 o contactar a 
través del correo electrónico info@historiasdeluz.es 

 

" Es una ginebra de fresa de Huelva." 

"... para venderla en tarros para que la fruta la pudiéramos consumir con un toque de 

alcohol...”. 

" Lo que hemos hecho es innovar en la tradición”. 
 

"...Con la mala suerte de que fue el cambio de temperatura al llegar el verano a 

fondo y esta fresa se nos estropea”. 

"No se mantiene la fresa digamos compacta sino que se nos hizo digamos una 

mermelada de fresa”. 

"Entonces se nos ocurrió aprovechar este alcohol que tenemos en fresa y empezamos a 

destilarlo con el enebro”. 

"Estamos destilando en un alambique con 134 años destilando anís entonces le aporta un 
toque anisado..." 

" Una pequeñita empresa andaluza está exportando ginebra a la tierra de la ginebra" 


